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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 22 sierpnia 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o rejestracje nazwy
zgodnie z art. 49 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012

[,,Bulot de la Baie de Granville” (ChOG)]
(2018/C 303/04)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywezych (1), w szczegblnosci jego art. 50 ust. 2 lit. a),

a takZe majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Francja przekazala Komisji wniosek o ochrong nazwy ,Bulot de la Baie de Granville” zgodnie z art. 49 ust. 4
rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(2) Zgodnie z art. 50 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze spel-
nia on warunki okre$lone w tym rozporzadzeniu.

(3)  Aby umozliwi¢ zlozenie zawiadomien o sprzeciwie zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, nalezy
opublikowa¢ w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji
produktu, o ktérych mowa w art. 50 ust. 2 lit. a) tego rozporzadzenia, w odniesieniu do nazwy ,Bulot de la Baie
de Granville”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Jednolity dokument oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu, o ktérych mowa w art. 50 ust. 2 lit. a) rozpo-
rzgdzenia (UE) nr 1151/2012, w odniesieniu do nazwy ,Bulot de la Baie de Granville” (ChOG) zamieszczono w zalgcz-
niku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 51 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec rejestracji nazwy, o ktérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu trzech miesiecy od daty
publikacji niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 sierpnia 2018 r.
W imieniu Komisji

Pierre MOSCOVICI

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
»BULOT DE LA BAIE DE GRANVILLE”
Nr UE: PGI-FR-02319 - 4.8.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,Bulot de la Baie de Granville”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.7 Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Bulot de la Baie de Granville” jest migczakiem nalezacym do gatunku Buccinum undatum. Sprzedawany jest
w calo$ci w muszli:

— zywy lub
— $wiezy gotowany, pasteryzowany lub gleboko mrozony.
Podczas gotowania mozna dodawa¢ dodatki smakowe i $rodki aromatyzujace.

Barwa muszli, czgsto jasna, moze by¢ biala do ciemnobrazowej lub bialo-zielonkawa do ciemnozielonej, w zalez-
nosci od stopnia wystgpowania alg na powierzchni. Na muszli mogg ewentualnie wystepowaé czerwonawe plamki
spowodowane obecnoscig mikroskopijnych alg. Stopa trgbika ma barwe biala, o odcieniu kosci stoniowej do kre-
mowej, poprzecinang prazkami lub czarnymi plamkami.

Kaliber okresla si¢ jako wymiar muszli mierzony od wierzcholka do syfonu. Trabiki ,Bulot de la Baie de Granville”
mieszczg si¢ w kalibrze 47-70 mm. Jednakze partia moze obejmowal do 8 % osobnikéw ponizej 47 mm i do
15 % osobnikéw powyzej 70 mm.

Ze wzgledu na dlugo$¢ zycia pozwalajaca trabikom osiggnaé pozadany kaliber, czgsto mozna znaleZ¢ na nich orga-
nizmy morskie (skorupiaki, robaki, brzuchonogi), nazywane epibiontami i przytwierdzone do muszli. Obecnosé
epibiontéw we wprowadzanych do obrotu partiach objetych ChOG ,Bulot de la Baie de Granville” ograniczona jest
do 25 %. Proporcje te szacuje si¢ z uwzglednieniem poszczegdlnych osobnikéw ze szczegélnie duzg liczbg epibion-
tow — kryterium to okresla si¢ przy pomocy zdjecia referencyjnego.

Trabiki ,Bulot de la Baie de Granville” maja zapach jodu, morza i alg. W smaku po ugotowaniu ,Bulot de la Baie de
Granville” ma migkka konsystencje, wyczuwalng wilgotnos$¢ oraz aromat jodu, morza i orzecha laskowego. Moze
by¢ lekko chrupiacy z uwagi na obecno$¢ drobnych osadéw lub czastek muszli. Trabiki nie maja smaku ani zapa-
chu mutu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

,Bulot de la Baie de Granville” s3 polawiane i wyladowywane w wyznaczonym obszarze geograficznym.
3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Kazde jednostkowe opakowanie tragbikéw objetych ChOG zawiera:

— Nazwe ,Bulot de la Baie de Granville”, zapisang wyrazng, czytelng i nieusuwalng czcionka o wymiarze
(zaréwno szeroko$¢ jak i wysoko$¢) wiekszym niz czcionki wszelkich innych zapiséw na etykiecie;

— Symbol ChOG Unii Europejskiej umieszczony w poblizu nazwy handlowe;j.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkgji ,Bulot de la Baie de Granville” okreslony jest przez:
— obszar polowowy na morzu;
— obszar wytadunku.

Obszar potowowy:

,Bulot de la Baie de Granville” potawiany jest na zachdd od pStwyspu Cotentin w strefie przybrzeznej rozciagajacej
si¢ od cypla Goury na pélnocy do cypla Champeaux na potudniu. Polowy odbywaja si¢ w granicach strefy przy-
brzeznej do 30 mil morskich od punktéw wytadunku.

Obszar wyladunku

Obszar wyladunku obejmuje wszystkie gminy przybrzezne znajdujace si¢ pomiedzy cyplem Goury na pdinocy
a cyplem Champeaux na potudniu. Obszar obejmuje nastepujace gminy w departamencie la Manche:

w calo$ci: Agon-Coutainville; Anneville-sur-Mer; Annoville; Barneville-Carteret; Baubigny; Blainville-sur-Mer; Bréhal;
Bretteville-sur-Ay; Bréville-sur-Mer; Bricqueville-sur-Mer; Carolles; Champeaux; Coudeville-sur-Mer; Créances;
Denneville; Donville-les-Bains; Flamanville; Geffosses; Gouville-sur-Mer; Granville; Hauteville-sur-Mer; Héauville;
Heugueville-sur-Sienne; Jullouville; La Haye; Le Rozel; Les Moitiers-d’Allonne; Les Pieux; Lessay; Lingreville;
Montmartin-sur-Mer; Orval-sur-siennes; Pirou; Portbail; Regnéville-sur-Mer; Saint-Georges-de-la-Riviere; Saint-
Germain-sur-Ay; Saint-Jean-de-la-Riviére; Saint-L6-d’Ourville; Saint-Pair-sur-Mer; Siouville-Hague; Surtainville;
Tourville-sur-Sienne; Tréauville;

czg$ciowo: La Hague.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar Zatoki Granville wyrdznia si¢ duzymi skokami plywéw (Srednia amplituda 10,5 m) i znaczgcym odejsciem
morza podczas odplywu. Przemieszczanie si¢ mas wodnych podczas cyklu plywéw powoduje tworzenie sie
w Granville silnych pradéw o predkosci siggajacej 2 weztow.

Sita pradéw powoduje znaczgce rozproszenie kolumn wodnych, a masa wody podlega stale pionowemu mieszaniu
(bez stratyfikacji).

Znaczaca wymiana wody, powodowana pradami przyptywu i energia fal, przyczynia si¢ do zmniejszenia amplitudy
sezonowych wahan temperatury wody do ok. 10 °C. Srednia temperatura wynosi 17 °C w lecie i 8 °C w zimie.

Silne prady i skoki plywéw powoduja nieustanng wymiang mas wody dzigki zasilaniu woda z pelnego morza,
ktéra zapewnia wysokg jako$¢ i niskg temperature wody.

Zatoka Granville wykazuje pewna jednolito$¢ batymetryczna; glebia ponad 50 m wystepuje jedynie w odlegtosci
ponad 30 mil morskich od portéw na wybrzezu zachodniego Cotentin.

Jest to obszar bogaty w pozostatosci muszelek, w ktérym rzadko wystepuja osady mulowate (osady drobne).

Na zachodnim wybrzezu Cotentin panuje umiarkowany klimat oceaniczny (Srednia temperatura roczna 11,4 °C),
pozostajacy pod silnym wplywem wilgotnego i zimnego powietrza znad Atlantyku.

Szczegdlny charakter tego wybrzeza zwigzany jest z linig brzegowg wystawiong na dominujace wiatry zachodnie
i facjg gléwnie piaszczysta, z wyjatkiem krafncéw pédtnocnych i potudniowych, co ogranicza mozliwosé¢ zawijania
i wodowania dla statkéw rybackich. Nieuniknione rozmieszczenie statkow polawiajacych $limaki wzdluz calej
strefy przybrzeznej, jak rowniez cechy Srodowiska naturalnego sa przyczyna:

— duzej liczby pochylni i punktéw wyladunku rozmieszczonych na wybrzezu,

— malych rozmiaréw jednostek rybackich (< 12 m), umozliwiajacych wycigganie na brzeg statkéw lub ich osadze-
nie na mieliZnie.

Trabiki stanowig tradycyjne menu ludnosci zamieszkujacej tamtejsze wybrzeze. Lowiono je recznie lub grabiami
podczas plywéw (A. LOCARD, Manuel Pratique d’'Ostréiculture, 1900 et L. JOUBIN Etudes sur les Gisements de
Coquilles Comestibles des Cotes de France — La presquile du Cotentin Bulletin de I'Institut Océanographique,
1911). Trabiki byly konsumowane bezposrednio, ale rowniez wykorzystywane jako przyneta do zarzucania wed do
potowu bardziej szlachetnych gatunkéw ryb, jak np. dorsz.
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W pierwszej potowie XX w. ryboléwstwo tradycyjne stosujace wigcierze, wloki lub dragi — techniki polowowe bar-
dzo rozpowszechnione w Granville — pozwalalo réwniez na przylowy trabikéw stanowigcych interesujace uzupel-
nienie rejséw polowowych.

Od potowy XX w. zaczeto rozwijaé wyspecjalizowane techniki polowowe. W 1947 r. J. Le Dantec pisze o istnieniu
zorganizowanych polowéw trabikéw, ,ktére rybacy (doris) towig w wigcierzach w poblizu wybrzeza” (Oficjalny
przeglad prac w zakresie ryboléwstwa morskiego 1947-1949, tom XV.FASC. 1-4 nr 54-60).

Apogeum rybotéwstwa komercyjnego ,Bulot de la Baie de Granville” nastgpilo w drugiej potowie XX w. dzigki
pojawieniu si¢ wyposazenia pozwalajgcego na polowy na szeroky skale. Ta dzialalno$¢ rybacka stala sie komer-
cyjna, wyspecjalizowana i oplacalna. Wsrdd specjalnego wyposazenia nalezy wymieni¢ wigcierze do polowéw trg-
bika i azurowe pojemniki do transportu.

Poczawszy od 1985 r. wprowadzono instrument zarzadzania polowami trgbika w Zatoce Granville (wielkos¢ stat-
kéw, rodzaj narzedzi polowowych, kalendarz poltowéw itp.), tak aby ochroni¢ zasoby i tradycyjny charakter poto-
wOW za pomocg wiecierzy.

Specyfika produktu

,Bulot de la Baie de Granville” jest §limakiem nalezacym do gatunku Buccinum undatum. Charakteryzuje si¢:
— prezentacjg w calo$ci, w muszli,

— $wiezoscia,

— kalibrem: 47-70 mm, z czego nie wiecej niz 15 % trabikéw jest wigksze niz 70 mm, a mniej niz 8 % jest
mniejsze niz 47 mm.

— w konsumpcji: brak lub nieznaczna ilos¢ osadéw, aromat morski, zapach jodu, alg i orzecha laskowego, brak
zapachu i smaku mutu.

Zwigzek przyczynowy

Zwiazek z obszarem geograficznym produkcji ,Bulot de la Baie de Granville” opiera si¢ na jego okreslonej jakosci
i renomie.

Po pierwsze jego jakoS¢ jest wynikiem wspolistnienia Srodowiska geograficznego o okre$lonym charakterze i umie-
jetnosci rybakow.

Warunki naturalne panujgce w Zatoce Granville (batymetria, silne skoki plywow, jako$¢ i temperatura wody) sprzy-
jaja rozwojowi gatunku Buccinum undatum, ktéry jest gatunkiem zimnomorskim.

Rybacy dostosowali swoje praktyki do cech charakterystycznych obszaru. Z powodu duzych skokéw plywéw porty
sa dostepne wylacznie w trakcie przyplywu. Wystepujace dwa razy dziennie plywy decyduja o godzinach wyply-
nigcia i powrotu statkéw rybackich: statki s3 zmuszone do prowadzenia potowéw nieprzekraczajacych 16 godzin.

Atrakcyjno$¢ ,Bulot de la Baie de Granville” jest zwigzana z ich $wiezo$cia zapewniana przez krétko trwajacy
poléw, z faktem Ze pozostajg Zywe i ochrong wlasciwosci organoleptycznych, dzigki:

— charakterowi potowdw, zwanych tagodnymi, za pomoca wigcierzy, ktére zaoszczedzaja trabikom stresu zwigza-
nego np. ze zgnieceniem muszli czy kontaktem z osadami morskimi i pozwalajg wydoby¢ je na powierzchnig
w calosci i w dobrej kondycji,

— wybieraniu przez rybakéw obszaréw do polowdw, selekcji i czyszczeniu, ktére usuwa resztki przynety
i osadéw,

— lokalnej, regularnej i zréwnowazonej eksploatacji obszaru polowowego, ktora zapewnia stosunkowo malg skale
i stabilno$¢ potowdw,

— przechowywaniu w azurowych pojemnikach, ktére sprzyja utrzymaniu dobrej kondycji i zachowaniu w calosci
trabikéw, az do chwili wprowadzenia do obrotu zywych trgbikéw lub do momentu gotowania.

Umiarkowany klimat sprzyja przechowywaniu zywych trabikéw, od wydobycia z wody do wyladunku, bez dodania
lodu.

Charakter osadéw w glebi morskiej jest Zrédlem zalet smakowych trabikéw ,Bulot de la Baie de Granville”.
W obszarze produkgji nie wystepuja prawie zupelnie osady mulowe niekorzystnie wplywajace na wlasciwosci orga-
noleptyczne trabikéw (ciemna barwa, smak i zapach mutu).

Dzieki utrzymujacej sie od dziesigcioleci popularnosci, jakg trabiki ciesza si¢ wéréd miejscowej ludnosci, ktéra nasi-
lita si¢ w latach 80. wraz z rozwojem polowéw komercyjnych, Zatoka Granville stala si¢ francuskim o$rodkiem
polowdw trabika i jego tradycyjnej sprzedazy w catosci.
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Dzigki modzie na owoce morza oraz nowej, coraz powszechniejszej, formie sprzedazy w postaci gotowanej sprze-
daz ,Bulot de la Baie de Granville” przyczynila si¢ do wzrostu spozycia trabika w calym kraju oraz do renomy
Granville. Popularno$¢ ,Bulot de la Baie de Granville” wéréd koneseréw przyczynita sie do powstania samego ter-
minu ,bulot”. Az do lat 90. oficjalng nazwg handlowq skorupiakéw byl termin ,buccin”, ale produkt ten byl bar-
dziej znany jako ,bulot”, ktéry to termin pochodzi z Normandii. Termin ten stawal si¢ coraz bardziej popularny
wraz z rozwojem sprzedazy trabika, w ten sposéb termin ,bulot” stal si¢ oficjalng nazwa, podobnie jak ,buccin”.
W nastepnym okresie stosowanie kompletnej nazwy ,Bulot de la Baie de Granville” stalo si¢ coraz powszechniejsze,
co mialo na celu informowanie konsumenta i waloryzacje trabika pochodzacego z Zatoki Granville.

Renoma ,Bulot de la Baie de Granville” przekroczyla granice sektora i regionu, gléwnie dzigki popularnej prasie
i programom telewizyjnym, takim jak poswigcona morzu cotygodniowa audycja Thalassa, w ktorej w 1996 r.
mozna bylo obejrze¢ reportaz poswigcony trabikowi (Bulotier a Granville, Reportage sur une péche un peu spéciale:

Nazwa pochodzenia ,Bulot de la Baie de Granville” jest obecnie prawdziwg gwarancja jakoSci, jak wyjasnia mie-
sigcznik ,Terra Eco” z lutego 2013 r. przedstawiajac krajowy i europejski wymiar spozycia ,Bulot de la Baie de
Granville™ trgbik z Granville, znany ze swej Swiezosci i smaku pozbawionego Sladu mubu, sprzedaje sie w calej Frangji
i Europie.

Najwigksza pochwale ,Bulot de la Baie de Granville” wyglosit w TV slynny utytulowany szef kuchni Guy Martin,
ktéry w 2014 r. w programie ,Epicerie Fine” stacji TV5 Monde tak zachwalal normandzkie skorupiaki: Trgbiki
mozna znaleZé wszgdzie, ale wybraé trzeba ,Bulot de la Baie de Granville”, bo one reprezentujg region, umiejetnosci, terroir,
morze...

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5¢39eed6-89d4-4c81-9080-78ad 6 8{f8814/
telechargement
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