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Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina

(2022/C 444/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»De Voerendaalse Bergen”
PDO-NL-02776
Data zloZenia wniosku: 10.6.2021

1. Nazwa lub nazwy

De Voerendaalse Bergen

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win

1. KATEGORIA WINA 1: Wino, rodzaj wina: Wino biate, wytrawne
Odmiany winoro$li: odmiany winogron biatych w wykazie odmian
Wiasciwosci organoleptyczne:

Smak: delikatny i zréwnowazony smak z nutami gruszki i melona na finiszu lub, w zaleznosci od odmiany, bardziej
owocowy (morela/jablko) i lekko korzenny (gatka muszkatotowa/migdat)

Barwa: jasnozolta

Aromat: aromaty owocowe, lekko korzenne z nutami kwiatowymi
Analityczne cechy charakterystyczne:

Zawarto§¢ cukru: od 0 do 9 gramow na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszczg si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 79,8 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2. KATEGORIA WINA 1: Wino, rodzaj wina: Wino biale, stodkie/pdtstodkie
Odmiany winoroéli: odmiany winogron bialych w wykazie odmian
Wilasciwosci organoleptyczne:

Smak: Aromaty ananasa i gruszki

Barwa: z6lta

Aromat: bukiet kwiatowy z nuta miodu

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru wynosi 30-100 graméwlitr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 79,8 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. KATEGORIA WINA 1: Wino, rodzaj wina: Rézowe, wytrawne
Odmiany winoro$li: odmiany winogron czerwonych w wykazie odmian
Wilasciwosci organoleptyczne:

Smak: male czerwone owoce: boréwka czarna, malina, poziomka
Barwa: jasnor6zowa | czerwona

Aromat: aromatyczne male czerwone owoce

Analityczne cechy charakterystyczne:

Zawarto$¢ cukru: od 0 do 9 graméw na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktorych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowos¢ ogdlna 79,8 miliekwiwalentow na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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4. KATEGORIA WINA 1: Wino, rodzaj wina: Wino czerwone
Odmiany winoroéli: odmiany winogron czerwonych w wykazie odmian
Wilasciwosci organoleptyczne:

Smak: male czerwone owoce, takie jak bor6wki czarne, maliny i wiSnie
Barwa: Srednio czerwona | czerwona

Aromat: male czerwone owoce: borowki czarne, maliny i wisnie
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru wynosi 0—4 graméw/litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktorych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 66,5 milickwiwalentow na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. KATEGORIA WINA 1: Wino, rodzaj wina: Wino czerwone, wytrawne, przechowywane w drewnie
Odmiany winoro$li: odmiany winogron czerwonych w wykazie odmian

Wilasciwosci organoleptyczne:

Smak: przewazajacy smak wisni i owocéw jagodowych z delikatnym posmakiem wanilii

Barwa: czerwona | lekko fioletowa

Aromat: czerwone owoce: wisnie i owoce jagodowe

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru wynosi 0-4 graméw/litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszczg si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowos¢ ogdlna 66,58 miliekwiwalentow na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. KATEGORIA WINA 5: Rodzaj wina: Gatunkowe wino musujace, biale

Odmiany winorosli: odmiany winogron bialych w wykazie odmian
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Wilasciwosci organoleptyczne:

Smak: owocowe i korzenne nuty, takie jak brzoskwinie i mango, delikatna pianka
Barwa: jasnozolta

Aromat: aromaty owocowe, lekko korzenne z nutami kwiatowymi

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru wynosi 6-12 gramowylitr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszczg si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 79,89 miliekwiwalentdéw na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. KATEGORIA WINA 5: Rodzaj wina: Gatunkowe wino musujace, réZowe, czerwone
Odmiany winoro$li: odmiany winogron czerwonych w wykazie odmian

Wilasciwosci organoleptyczne:

Wino rézowe:

Smak: czerwone owoce, boréwki czarne i poziomki oraz subtelny finisz z nutg owocow dzikiej rozy i malin, delikatna
pianka

Barwa: delikatnie fososiowa

Aromat: aromatyczne male czerwone owoce

Wino czerwone:

Smak: wiSnie i boréwki czarne, delikatna pianka

Barwa: §rednio czerwona | czerwona

Aromat: wiSnie | boréwki czarne

Analityczne cechy charakterystyczne: zawarto$¢ cukru wynosi 6-12 graméwlitr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktorych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowos¢ ogdlna 79,89 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Dla wszystkich kategorii wina | rodzajow wina
Szczegdlne praktyki enologiczne
Zezwala si¢ na stosowanie drewna w celu podtrzymania profilu smakowego wina w razie potrzeby.
KATEGORIA WINA: 1. Wino: Rodzaj wina: Wino biale
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 20 °C (wyjatek: temperature podnosi si¢ na poczatku fermentacji
i w przypadku win, ktdrych fermentacja jest trudna).

KATEGORIA WINA: 1. Wino: Rodzaj wina: Wino biale, stodkie/pélstodkie
Szczegdlne praktyki enologiczne

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 20 °C (wyjatek: temperature podnosi si¢ na poczatku fermentacji
i w przypadku win, ktérych fermentacja jest trudna).

KATEGORIA WINA: 1. Wino: Rodzaj wina: Wino rézowe
Szczegdlne praktyki enologiczne

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 20 °C (wyjatek: temperature podnosi si¢ na poczatku fermentacji
i w przypadku win, ktdorych fermentacja jest trudna).

Maceracja na zimno w celu uzyskania barwy rézowej.

KATEGORIA WINA: 1. Wino: Rodzaj wina: Wino czerwone
Szczegdlne praktyki enologiczne

Fermentacja miazgi przez co najmniej 4 dni

KATEGORIA WINA: 5. Gatunkowe wino musujace: Rodzaj wina: Biale
Szczegdlne praktyki enologiczne

Druga fermentacja w butelce metoda tradycyjna.

KATEGORIA WINA: 5. Gatunkowe wino musujace: Rodzaj wina: Wino czerwone i wino rézowe
Szczegdlne praktyki enologiczne

Druga fermentacja w butelce metoda tradycyjna.

Maceracja na zimno w celu uzyskania barwy rézowej wina rézowego.
Rodzaj wina: Wino czerwone, wytrawne, przechowywane w drewnie
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Fermentacja miazgi przez co najmniej 4 dni

Starzenie w drewnianych beczkach przez okres od 8 do 24 miesigcy

b. Maksymalna wydajnos¢
1. Auxerrois
65 hektolitréw z hektara
2. Reichensteiner
85 hektolitréw z hektara
3. Bacchus
75 hektolitréw z hektara
4. Miiller Thurgau
70 hektolitréw z hektara
5. Riesling
55 hektolitrow z hektara

6. Solaris



23.11.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 444[29

55 hektolitrow z hektara
7. Pinot Noir

50 hektolitréw z hektara
8. Monarch

75 hektolitrow z hektara
9. Dornfelder

75 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar pochodzenia ,De Voerendaalse Bergen” to region pagérkowaty z nastepujgcymi wzgdrzami: ,De Fromberg”, ,De
Vrakelberg”, ,Vrouweheide”, ,Daelsberg”, ,Welterberg” i ,Kunderberg”.

Wyznaczony obszar geograficzny znajduje si¢ na granicy gminy Voerendaal (na potudniowym potudniowym wscho-
dzie). Gmina Voerendaal dzieli si¢ na trzy obszary: obszar doliny strumienia, plaskowyz i obszar pagérkowaty.

Powierzchnia obszaru wynosi okoto 900 hektardw.

7. Odmiany winorosli
Auxerrois B
Bacchus B
Dornfelder N
Monarch
Miiller Thurgau B
Pinot Noir N
Reichensteiner B

Solaris

8. Opis zwigzku lub zwigzkow

Terroir, czyli wszystko, co oddziatuje na winoro$l w winnicy, ma duzy wplyw na jako$¢ wina. Na wyznaczonym obsza-
rze geograficznym ,De Voerendaalse Bergen” wszystkie aspekty terroir — klimat, potozenie, gleba, prowadzenie winnicy,
dobér odmian i proces produkcji wina — wplywaja na jakos¢ win (1. Wino i 5. Gatunkowe wino musujace).

Warunki klimatyczne

Klimat pod wzgledem liczby godzin nastonecznienia, temperatury i opadéw jest szczeg6lnie odpowiedni do uprawy
winorosli.

Potwierdza to indeks Huglina w ,De Voerendaalse Bergen” (Poludniowa Limburgia), ktéry wynosit Srednio 1772
w latach 2016-2020, podobnie jak nastonecznienie w tym okresie, ktére wynosito $rednio 7,2 godziny dziennie - 1,3
godziny wigcej niz w latach 1996-2000 (wedtug danych Krélewskiego Niderlandzkiego Instytutu Meteorologicznego).

Ekspozycja terenu

Zbocza, na ktérych polozone sg winnice, maja nachylenie miedzy 17 % a 23 % i sa skierowane na potudnie, co jest
idealng kombinacjg, aby w pelni wykorzysta¢ stonice podczas dojrzewania winogron.

Gleba

Wyjatkowe cechy obszaru pochodzenia (obszar pagérkowaty gminy Voerendaal) wynikaja z polaczenia czynnikéw
takich jak:

— Zbocza wapienne

— Nachylenie wzgérz wahajace si¢ od 17 % do 23 %, przy ekspozycji na poludnie, co wplywa na optymalne nasto-
necznienie.
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Te wapienne wzgérza s przede wszystkim zbudowane z wapienia w warstwie wierzchniej i podglebiu oraz gliny zawie-
rajacej krzemienie/zwir.

Odpowiednie rodzaje gleb, wilgotna glina i wapienie razem stanowig idealng kombinacje, aby winorosl mogla produko-
wac dobre, pelne wina.

Gleba wapienna nadaje winom lagodnie musujacy charakter.

Prowadzenie winnicy
— Usunigcie kisci i lisci.

— Dokladne wyznaczenie terminéw zbiordw, przy ktérych bierze si¢ pod uwage zawarto$¢ cukru, kwasowos¢ i aro-
mat owocow, umozliwia produkeje $wiezych/owocowych win musujacych.

— Wyb6r odpowiednich odmian winoroli jest niezbedny do uzyskania optymalnie dojrzatych winogron. Ze wzgledu
na nieco wezesniejsze dojrzewanie odmiany winorosli wykorzystywane na obszarze pochodzenia ,De Voerendaalse
Bergen” sg dobrze dostosowane do klimatu pétnocnego.

Szczegblowe informacje na temat dzialan podejmowanych przez ludzi:

— Przycinanie: stosuje si¢ system przycinania z zastosowaniem sznura Guyota wraz z usunigciem lisci z jednej strony
strefy gron winogron bialych w lipcu/sierpniu oraz z obu stron w przypadku winogron czerwonych. LiScie usuwa
si¢ w celu uzyskania zdrowych kisci, zwalczania grzybéw z rodzaju Botrytis i przyspieszenia wysychania rosy
i deszczu zbierajacych si¢ na owocach.

— W celu zapewnienia optymalnego dojrzewania w przypadku winogron biatych z matych pedéw usuwa sie kiscie
(pod drutem gérnym). W przypadku winogron czerwonych, usuwa si¢ w szczegdlnosci kiscie, w ktérych poczatek
dojrzewania opdznia sig (tj. ktore p6Zno nabierajg koloru czerwonego), oraz male kiScie. Wspomaga to dojrzewanie
pozostalych dobrych kisci.

— Zbidr odbywa si¢ recznie, a kiScie niskiej jakosci s3 natychmiast usuwane, aby zachowa¢ wysokg jakos¢ kisci do pro-
dukgji wina. O czasie zbioréw decyduje zawarto$¢ cukru w winogronach, kwasowo$¢, a w szczegdlnosci aromaty.
Wilasciwa rownowaga miedzy tymi warto$ciami, jak réwniez zdrowie winogron, sa niezbednymi czynnikami
koniecznymi w celu uzyskania wina, ktdre jest zréwnowazone i pelne smaku.

Winifikacja

Metody winifikacji koncentrujg si¢ na zachowaniu pierwotnych aromatéw i §wiezej kwasowosci, ktére tworzg charakte-

rystycznie cierpkie i owocowe wina, typowe dla win musujacych i biatych/r6zowych. Okres przechowywania i dojrze-

wania w beczkach sprawia, Ze wina czerwone sg pelne i delikatne.

Podsumowujac:

Cechy charakterystyczne winnicy (gleba, klimat, polozenie) zapewniaja wszystkie elementy, dzigki ktorym jest mozliwa
produkgja atrakcyjnych win owocowych i musujacych.

Powyzsze cechy charakterystyczne wplywaja rowniez na owocowe biale i rézowe wina niemusujace. Wina czerwone

majg aromat czerwonych owocéw, w ustach dominujg nuty wisni i owocéw jagodowych. Gleba wapienna nadaje
winom musujgcym miekka, przyjemng kwasowosc.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
Okreslone w przepisach UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Nazwa mniejszego obszaru
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Jezeli 85 % winogron pochodzi z jednego z mniejszych obszaréw w obrebie obszaru pochodzenia, nazwa mniejszego
obszaru moze by¢ uzywana wraz z nazwg obszaru pochodzenia. Tak jest w przypadku nazw ,De Fromberg” i ,De Vra-

kelberg”.
Link do specyfikacji produktu

https:/[www.rvo.nl/sites/default/files/2021/01 /Productdossier%20BOB%20De%20Voerendaalse%20Bergen.pdf
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