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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 372/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Alsace grand cru Hengst”
PDO-FR-A0376-AM02
Data przekazania informacji: 20.7.2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodatkowa wzmianka

W rozdziale I pkt II ppkt 1 specyfikacji dodano nastgpujace nazwy zwyczajowe: ,Sylvaner” i ,Pinot noir” oraz odpo-
wiadajgce im odmiany winorosli — ,sylvaner B” i ,pinot noir N”.

Nazwe zwyczajows ,Sylvaner” dodano w celu skorygowania przeoczenia w pierwszej wersji specyfikacji. W pierwszej
wersji rozdziatu [ pkt X ppkt 1 lit. b) wskazano, Ze dozwolone odmiany ,mozna poddawa¢ winifikacji i wprowadzaé
do obrotu pod ich odpowiednimi nazwami”, ale odpowiedniej nazwy zwyczajowej nie uwzgledniono w wykazie moz-
liwych nazw zwyczajowych. Przed zatwierdzeniem pierwszej wersji specyfikacji odmiang sylvaner B dodano decyzja
krajowg do odmian dopuszczonych do produkeji win objetych nazwa pochodzenia ,Alsace grand cru Zotzenberg”,
biorgc pod uwage lokalne praktyki i renome tych win.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

Dodano nazwe zwyczajowa ,Pinot noir”, poniewaz w odniesieniu do tej nazwy pochodzenia na szczeblu krajowym
rozpatrzono wniosek o uznanie czerwonych win niemusujacych. Niniejszy wniosek o uznanie w ramach nazwy
»Alsace grand cru Hengst” wina czerwonego opiera si¢ na historii, renomie i cechach charakterystycznych win produ-
kowanych z winogron odmiany pinot noir N produkowanych na dziatkach okreslonych dla tej nazwy pochodzenia
»Alsace grand cru”, poczatkowo uznanej tylko w odniesieniu do win biatych.

Jedyna odmiang winorosli zatwierdzong do produkgji tych win czerwonych jest odmiana pinot noir N.
Przedmiotowa zmiana powoduje zmiang w pkt 9 jednolitego dokumentu.

Rozdzial I pkt IT ppkt 1 specyfikacji produktu dotyczy odmian winorosli muscats a petits grains odpowiadajacych
nazwie zwyczajowej ,Muscat”. W nazwach tych odmian dodano wyrazy ,biale” i ,r6zowe”, aby skorygowa¢ przeocze-

nie w poprzedniej wersji specyfikacji.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

2. Rodzaje produktéw

W rozdziale I pkt IIl specyfikacji produktu zmieniono tekst w celu wskazania, ze kontrolowane nazwy pochodzenia,
o ktérych mowa w tej specyfikacji, nie sg juz wylacznie nazwami zastrzezonymi dla bialych win niemusujacych.

Wymieniono konkretne kontrolowane nazwy pochodzenia ,Alsace grand cru”, zastrzezone dla bialych i czerwonych
win niemusujacych (,Alsace grand cru Hengst” i ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr”).

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Jednolity dokument zmieniono w kilku miejscach, w szczegdlnosci w pkt 4, ze wzgledu na uznanie czerwonych win
niemusujacych dla nazwy ,Alsace grand cru Hengst”.

3. Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 specyfikacji produktu dodano akapit, aby wprowadzi¢ odniesienie do dat zatwierdzenia
obszaru geograficznego przez wlasciwy komitet krajowy INAO oraz wskazaé ramy wyznaczenia obszaru uwzglednio-
nego w specyfikacji produktu, tj. oficjalny kod geograficzny z 2021 r. Odniesienie to zapewnia pewno$¢ prawna
wytyczenia obszaru.

Wprowadzenie odniesienia do oficjalnego kodu geograficznego z 2021 r. spowodowalo aktualizacje wykazu nazw
gmin. Usunigto gminy Kientzheim i Sigolsheim, gdyz ich terytoria naleza obecnie do gminy Kaysersberg Vignoble.

Sa to zmiany redakcyjne, bez wplywu na granice obszaru geograficznego.
W ppkt 1 dodano tez zdania w brzmieniu:

,Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sa dostepne do wgladu na stronie internetowej
INAO (Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci).

W urzedzie gminy uwzglednionej czg$ciowo ztozono mape okreslajacg granice obszaru geograficznego.”.

Przedmiotowe zmiany powoduja zmiang w pkt 6 jednolitego dokumentu.

4. Wyznaczone dzialki rolne
W rozdziale I pkt IV ppkt 2 specyfikacji produktu:

— w celu skorygowania przeoczenia w akapicie pierwszym dodano informacje ,6 i 7 wrze$nia 2006 r.”, odpowiada-
jaca dacie zatwierdzenia przez wlasciwy komitet krajowy wyznaczonych dzialek rolnych;

— w celu uwzglednienia zmian nazw gmin wprowadzonych w pkt IV ppkt 1 zmieniono brzmienie akapitu drugiego;
— w tabeli zaktualizowano kolumne ,Gminy”, podajac nazwy gmin wymienione w pkt IV ppkt 1.

Zmiany te nie majg wplywu na jednolity dokument.

5. Obszar bezposredniego s3siedztwa

W rozdziale I pkt IV ppkt 3 specyfikacji produktu zmieniono akapit, aby wskaza¢ ramy wyznaczenia obszaru uwz-
glednionego w specyfikacji produktu, tj. wymieniony w specyfikacji oficjalny kod geograficzny z 2021 r. Odniesienie
to zapewnia pewno$¢ prawng wytyczenia obszaru.

Wprowadzenie odniesienia do oficjalnego kodu geograficznego z 2021 r. spowodowalo aktualizacj¢ wykazu nazw
gmin. Skreslono w zwigzku z tym nazwe gminy Kaysersberg i dodano nazwe gminy Kaysersberg Vignoble wraz
z informacjg, Ze gmina ta jest uwzgledniona czg$ciowo, tj. wylgcznie w odniesieniu do terytorium gminy delegowanej
Kaysersberg.

Sa to zmiany redakcyjne, bez wplywu na granice obszaru bezpos$redniego sgsiedztwa.

Przedmiotowe zmiany powodujg zmiane w pkt 9 jednolitego dokumentu.
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6. Odmiany winoro§li
W rozdziale I pkt V ppkt 1 specyfikacji produktu dodano zbitki wyrazowe ,— dla win bialych:” i ,— dla win czerwo-
nych: odmiana winoro§li pinot noir N”, poniewaz na szczeblu krajowym rozpatrzono wniosek o uznanie czerwonych
win niemusujgcych w odniesieniu do niektérych nazw pochodzenia ,Alsace grand cru”. Jedyna odmiang winorosli
zatwierdzong do produkgji tych win czerwonych jest odmiana pinot noir N. Jest to tez jedyna odmiana winorosli
dopuszczona do produkcji wina czerwonego objetego nazwa pochodzenia , Alsace”.

Do jednolitego dokumentu dodano odmiang winorosli ,pinot noir N”.

W pkt V ppkt 1 lit. a), b) i €) oraz pkt V ppkt 2 lit. b) w odniesieniu do nazw odmian winoro§li muscats a petits grains
dodano wyrazy ,biale” i ,r6zowe” w celu skorygowania przeoczenia w poprzedniej wersji specyfikacji.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

7. Gesto$¢ nasadzen
W rozdziale I pkt V ppkt 1 specyfikacji produktu dodano zbitki wyrazowe: ,Do produkcji wina biatego” i ,Do produk-
¢ji wina czerwonego” w celu rozréznienia minimalnej gesto$ci nasadzen w zaleznosci od koloru win. Wskazano ges-

to$¢ nasadzert w odniesieniu do oznaczen, w ramach ktérych mozna produkowad wina czerwone.

Dodano zdanie: Minimalna gesto$¢ nasadzen winorosli przeznaczonej do produkcji win czerwonych kwalifikujacych
si¢ do kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Alsace grand cru Hengst” wynosi 5 500 krzewow na hektar.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.
W rozdziale I pkt VI ppkt 1 specyfikacji produktu sprecyzowano date wejécia w zycie zasady dotyczacej mozliwosci
dostosowania gestosci nasadzen przez karczowanie: ,25 pazdziernika 2011 r.”, zastepujac sformutowanie ,w dniu

zatwierdzenia niniejszej specyfikacji produktu”.

Przedmiotowa zmiana powoduj¢ zmiang w pkt 5 jednolitego dokumentu.

8. Zasady cigcia
W rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. b) specyfikacji w odniesieniu do produkcji win bialych skreslono zasade dotyczaca
liczby oczek na metr kwadratowy powierzchni gruntu, ktéra réznita si¢ w zaleznosci od odmian winorosli, wprowa-

dzajac jedna zasadg 18. oczek na krzew.

Zmiana ta pozwala zharmonizowaé brzmienie specyfikacji produktu alzackich nazw pochodzenia oraz uproscié
metody kontroli.

Na poczatku zdania dodano ,Dla win bialych”, poniewaz na szczeblu krajowym rozpatrzono wniosek o uznanie czer-
wonych win niemusujacych w odniesieniu do niekt6rych nazw pochodzenia , Alsace grand cru”.

Dodano zasade cigcia w odniesieniu do win czerwonych; maksymalna liczba oczek na krzew wynosi 14. Jest ona niz-
sza od dozwolonej w przypadku produkcji win bialych. Zasada ta umozliwia zachowanie spojnosci z ustalong wydaj-

noscig i produkeja winogron wysokiej jakoSci.

Zmiana ta powoduje zmiang w pkt 5 jednolitego dokumentu.

9.  Zasady dotyczace przywigzywania pedow i wysokosci ulistnienia

W rozdziale I pkt VI ppkt 1 specyfikacji usunigto maksymalng wysokos§¢ drutu nosnego rusztowania i zmieniono
metod¢ pomiaru wysokosci ulistnienia poddanego palikowaniu.

Zmiany te umozliwiajg sprawdzenie zgodnosci z wymogiem wysokoci ulistnienia w trakcie wegetacji, podczas gdy
wezesniej istniato wylacznie zobowigzanie starannego dzialania.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.



C 372/18 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 29.9.2022

10. Srednia dopuszczalna maksymalna ilos¢ winogron z danej dziatki

W rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. d) specyfikacji produktu $rednia dopuszczalng maksymalng ilo§¢ winogron z danej
dziatki w przypadku win biatych obnizono z 10 000 do 8 500 kilograméw z hektara, spdjnie z obnizeniem wydaj-
nosci dla tych win.

Warto$¢ dla win czerwonych ustalono na nizszg od wartosci ustalonej dla win biatych, spdjnie z wydajnoscia tych
win.

Zmiany te nie majg wplywu na jednolity dokument.

11. Dojrzewanie winogron i minimalna naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu

W rozdziale I pkt VII ppkt 2 lit. a) specyfikacji produktu zmieniono tabelg, aby uwzgledni¢ rozpatrzony na poziomie
krajowym wniosek o uznanie czerwonych win niemusujgcych w odniesieniu do niektérych nazw pochodzenia
,Alsace grand cru”.

Dla nazwy ,Alsace grand cru Hengst” minimalna zawarto$¢ cukru w winogronach podczas zbior6w zostata ustalono
na 216 graméw na litr moszczu w przypadku pinot noir N. Minimalng naturalng objetosciowg zawarto$¢ alkoholu
ustalono na 12,5 % obj.

W zwigzku z tym odpowiednio zmieniono pkt 4 jednolitego dokumentu.

W przypadku win bialych minimalng zawarto$¢ cukru w winogronach zwigkszono o 2 lub 3 gramy na litr moszczu,
aby zachowa( takg samg réznice 1 % obj. miedzy warto$ciami kazdego poziomu minimalnej naturalnej objetoSciowej
zawarto$ci alkoholu co w poprzedniej wersji specyfikacji. Organ odpowiedzialny za obrong i zarzadzanie przy obli-
czaniu zmiany graméw cukru na alkohol zdecydowal o stosowaniu wartosci 17 graméw cukru na 1 % obj. w przy-

padku win bialych, podczas gdy w pierwotnej wersji specyfikacji produktu zastosowal warto$¢ 16,83. Przy sporza-
dzaniu pierwszej wersji specyfikacji wlasciwy komitet krajowy INAO zalecat warto$¢ 17.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

12. Wydajnosé

W rozdziale I pkt VIII ppkt 1 i 2 specyfikacji produktu zmniejszono wydajnos¢ i wydajnos¢ docelowa, co umozliwia
lepsza kontrole jakosci win biatych i win bialych z okresleniem ,vendanges tardives”, zgodnie z hierarchiczng struk-
tura nazw pochodzenia z regionu Alzacji.

Nazwe stosowang ,Pinot noir” dodano do specyfikacji produktu, poniewaz na szczeblu krajowym rozpatrzono wnio-
sek 0 uznanie czerwonych win niemusujgcych w ramach niektérych nazw pochodzenia ,Alsace grand cru”.

Wydajnos¢ i wydajno$¢ docelowg dla win czerwonych ustalono zgodnie z hierarchiczna struktura nazw pochodzenia
z regionu Alzacji, a zatem na nizszych poziomach dla tych nazw pochodzenia ,Alsace grand cru”.

Zmieniono art. 5 jednolitego dokumentu, aby uwzgledni¢ wydajnos¢ maksymalna (docelowa).

13. Fermentacja jablkowo-mlekowa, zawarto$¢ cukréw fermentujacych w winach czerwonych

W rozdziale I pkt IX ppkt 1 lit. ¢) specyfikacji produktu sprecyzowano, ze fermentacja jabtkowo-mlekowa dla win
czerwonych jest zakoriczona.

Aby zagwarantowac kontrole tej reguly, ustalono ze zawartos$¢ kwasu jabtkowego na etapie pakowania nie przekracza
0,4 grama na litr.

W pkt IX ppkt 1 lit. d) dla win czerwonych ustalono, ze zawarto$¢ cukréw fermentujgcych (glukozy i fruktozy) nie
przekracza 2 graméw na litr po fermentacji.

Zmieniono pkt 4 jednolitego dokumentu.

14. Zakaz zwigkszania minimalnej naturalnej objetoSciowej zawartosci alkoholu w winach czerwonych

W rozdziale 1 pkt IX ppkt 1 lit. ) specyfikacji produktu sprecyzowano, ze wina czerwone nie podlegajg wzbogacaniu.
To ograniczenie produkgji jest zgodne z wyznaczeniem dzialek przeznaczonych do produkcji winogron, ktére na tym
marglowo-wapiennym obszarze w polaczeniu z pojedynczym mikroklimatem pozwala na osiagnigcie pelnej dojrza-
tosci.
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Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

15. Wydajno$¢ piwnicy do produkcji wina

W rozdziale I pkt IX ppkt 1 lit. g) specyfikacji produktu obnizono wspdlczynnik stuzacy do obliczania wydajnosci
piwnicy do produkcji wina.

Nie potrzeba, aby stosunek wielkosci poprzednich zbioréw do wydajnosci piwnicy do produkeji wina byt tak duzy,
jak zapisano wczedniej.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

16. Termin dojrzewania win czerwonych i ich wprowadzania do obrotu z przeznaczeniem dla konsumentéw
W rozdziale I pkt IX ppkt 2 specyfikacji produktu minimalny okres dojrzewania win czerwonych ustalono na 1 paz-
dziernika roku nastgpujacego po roku zbioréw. Wina produkowane z pochodzacych z tego obszaru winogron
odmiany winoro§li pinot noir N potrzebujg minimum czasu, aby ich cechy charakterystyczne nabraly wyrazu.

Zmieniono pkt 5 jednolitego dokumentu.

W rozdziale [ pkt IX ppke 5 lit. a) wskazano, ze po zakonczeniu okresu dojrzewania wina czerwone mozna wprowa-
dza¢ do obrotu dla konsumentéw dopiero od 1 pazdziernika roku nastgpujacego po roku zbioréw.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

17. Kontrola partii zabutelkowanych

W rozdziale I pkt IX ppkt 3 lit. b) specyfikacji produktu skreslono przepis dotyczacy przechowywania reprezentatyw-
nych butelek do kontroli partii zabutelkowanych.

Zasada ta stanowi $rodek kontroli i jest teraz uwzgledniana w planie kontroli.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

18. Przechowywanie win zabutelkowanych
W rozdziale 1 pkt IX ppkt 4 specyfikacji produktu okreslono cechy miejsca przechowywania win zabutelkowanych.
Umozliwia to podmiotom lepsze zrozumienie tej zasady i ulatwia kontrolg jej stosowania.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

19. Czynniki ludzkie majace wplyw na zwiazek z obszarem geograficznym

Zmieniono tekst w rozdziale I pkt X ppkt 1 lit. b) specyfikacji produktu, aby uwzgledni¢ uznanie czerwonych win nie-
musujacych w ramach nazw pochodzenia ,Alsace grand cru Hengst” i ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr”:

— w odniesieniu do chronionej nazwy pochodzenia ,Alsace grand cru Hengst” dodano nastepujace informacje:
uznanie w 2022 r. w odniesieniu do win czerwonych, dopuszczenie jedynie odmiany winoroéli pinot noir N,
minimalna gesto$¢ nasadzen do produkeji win czerwonych 5 500 roslin na hektar, zakaz wzbogacania, obowigz-
kowy okres dojrzewania co najmniej 10 m-cy;

Zmieniono pkt 4, 5 i 7 jednolitego dokumentu.

— w odniesieniu do chronionej nazwy pochodzenia ,Alsace grand cru Kirchberg de Barr” dodano nastepujace infor-
magje: uznanie w 2022 r. w odniesieniu do win czerwonych, dopuszczenie jedynie odmiany winorosli pinot noir
N, minimalna gesto$¢ nasadzen do produkeji win czerwonych 5 000 roélin na hektar, zakaz wzbogacania, obo-

wigzkowy okres dojrzewania co najmniej 10 m-cy.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.
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W pkt X ust. 1 lit. b) usunigto informacje, Ze te dwie nazwy pochodzenia uznano w odniesieniu do odmian biatych,
a tam, gdzie wymaga tego zrozumiato$¢ tekstu, dodano stowa ,dla win bialych”.

Przedmiotowe zmiany nie powodujg zmian jednolitego dokumentu.
W pkt X ppkt 1 lit. b) w odniesieniu do nazw odmian winoro§li muscats a petits grains dodano wyrazy ,biale” i ,,r6z-

owe” w celu skorygowania przeoczenia w poprzedniej wersji specyfikacji produktu. Dodania te nie maja wplywu na
jednolity dokument.

20. Opis wina lub win

W rozdziale I pkt X ppkt 2 specyfikacji produktu dodano opis wygladu win biatych w celu doktadniejszego ich opisa-
nia.

W odniesieniu do dwoch pierwszych rodzajow opisanych win: ,Oba rodzaje wina charakteryzuja si¢ duzg intensyw-
noscig barwy, wlacznie do barwy zlotozélte;”.

W odniesieniu do nastepnych dwdch rodzajéw opisanych win: ,Oba rodzaje wina charakteryzuja si¢ duzg intensyw-
noscia barwy, wlacznie do barwy bursztynowej”.

W rozdziale I pkt X ppkt 2 w odniesieniu do nazw pochodzenia ,Alsace grand cru Hengst” i, Alsace grand cru Kirch-
berg de Barr” dodano opis gléwnych wlasciwosci organoleptycznych win czerwonych.

W odniesieniu do nazwy ,Alsace grand cru Hengst” dodano tekst:

,Wina czerwone charakteryzujg sig sila charakteru i glebokoscia, sa rasowe i bardzo dobrze sig starzeja. Wina o pigk-
nym rubinowym zabarwieniu, z zapachem wyrézniajacym sie ztozonoscig z nutami czerwonych owocéw i przypraw.
W ustach ich konsystencja jest bogata i elegancka z jedwabnymi taninami. Wina czerwone grand cru Hengst maja

dlugi i pigkny finisz, a ich ekspresja z czasem wyraza si¢ coraz lepiej”.

Zmiana w pkt 4 jednolitego dokumentu.

21. Zwiazek z obszarem geograficznym
W rozdziale I pkt X ppkt 3 specyfikacji produktu w odniesieniu do nazwy pochodzenia ,Alsace grand cru Hengst”
dodano zdanie w brzmieniu: ,Ten marglowo-wapienny terroir w polaczeniu z unikalnym mikroklimatem umozliwia

doskonate dojrzewanie winogron i pozwala otrzymywac z nich rasowe czerwone wina z jedwabistymi taninami”.

Element ten uzupelnia wezedniejsze informacje na temat zwiazku migdzy pochodzeniem geograficznym a wlasciwos-
ciami win, ktére moga dotyczy¢ réwniez win czerwonych objetych ta nazwa.

Zmieniono pkt 8 jednolitego dokumentu.

22. Srodki przejiciowe

W rozdziale I pkt XI ppkt 2 specyfikacji produktu, przez analogie ze zmiang w rozdziale I pkt VI, usunieto maksy-
malng wysoko$¢ drutu rusztowania i zmniejszono maksymalng liczbe oczek na krzew.

Powyzsza zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.

23. Obowigzkowe wskazanie zawartos$ci cukru na etykietach i innych no$nikach informacji w odniesieniu do
win bialych

W rozdziale I pkt XII ppkt 2 lit. d) specyfikacji produktu dodano nowy tekst, zastepujac poprzedni, aby nada¢ charak-
ter obowigzku nieobowigzkowemu dotychczas wskazywaniu zawartosci cukru, zgodnie z definicjg zawartg w rozpo-
rzadzeniu (UE) 2019/33.

Dzigki tym wzmiankom rodzaj wina jest bardziej zrozumialy dla konsumenta.

Ta nowa zasada nie ma zastosowania do win opatrzonych tradycyjnymi okresleniami ,vendanges tardives” i ,sélection
de grains nobles”.



29.9.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 372/21

Uzupelniono pkt 9 jednolitego dokumentu.
W pkt XII ppkt 2 pierwotna lit. d) otrzymala oznaczenie lit. ¢).

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

24. Uprzednia deklaracja dotyczgca przeznaczenia dzialek

W rozdziale II pkt I ppkt 1 specyfikacji produktu dodano usciSlenie przepiséw dotyczgcych uprzedniej deklaracji
dotyczacej przeznaczenia dzialek, skladanej przez podmiot gospodarczy organowi odpowiedzialnemu za ochrong
nazw pochodzenia ,Alsace grand cru” i zarzadzanie nimi w przypadku zaniechania produkcji produktu objetego ta
nazwa.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

25. Okreslenia tradycyjne ,,vendanges tardives” i ,,sélection de grains nobles” oraz nazwy zwyczajowe
W ppkt 9 ,Warunki dodatkowe” jednolitego dokumentu

zmieniono punkt ,Okreslenia tradycyjne” w celu sprecyzowania nazw zwyczajowych dozwolonych w odniesieniu do
okreslen ,vendanges tardives” i ,sélection de grains nobles” z powodu dodania w punkcie ,Nazwy zwyczajowe” nazwy
zwyczajowej ,Pinot noir”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Alsace grand cru Hengst

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Wino biale

KROTKI OPIS

Minimalna naturalna objgtoiciowa zawartos$¢ alkoholu win wynosi 12,5 % w przypadku gewurztraminer Rs i pinot
gris G, a 11 % w przypadku innych odmian winorosli.

Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu win po wzbogaceniu wina nie przekracza 15 % w przypadku win
z odmian winorosli gewurztraminer B i pinot gris G oraz 14 % w przypadku win z innych odmian.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okre$lonymi w przepisach wspolnotowych.

Te biate wina doskonale nadaj si¢ do dtugiego dojrzewania. Charakteryzuja si¢ duza $wiezoscig oparta na dominuja-
cej kwasowosci winowej, wynikajacej z dobrej dojrzalosci winogron. Nazwe pochodzenia mozna uzupelniaé
nazwami powszechnie stosowanymi, pod warunkiem ze wina wyprodukowano wylacznie z odmian winoroéli, do
ktérych dana nazwa nawiazuje. Maja one duzo materii, sa bardzo zlozZone, ich aromat jest intensywny i mocno
zniuansowany. Ich smak dlugo utrzymuje sie w ustach. W miare dojrzewania staj si¢ bardziej ztozone. Mozna wyr6-
zni¢ wina wytrawne, ktdre s3 mineralne, i wina aromatyczne, ktére s3 owocowe, thuste, bogate. Oba rodzaje charakte-
ryzujg si¢ duzg intensywnoscia barwy, do zlotozéltej wlacznie.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Nazwa uzupelniona okresleniem ,vendanges tardives”, wino biate

KROTKI OPIS

Minimalna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu win wynosi 16 % w przypadku gewurztraminer Rs i pinot gris
G, a 14,5 % w przypadku innych odmian winorosli.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sg zgodne z cechami okre$lonymi w przepisach wspélnotowych.

Wina opatrzone okresleniem ,vendanges tardives” czesto charakteryzuja si¢ bardzo egzotycznymi aromatami, aroma-
tami kandyzowanych owocéw i $wiezym finiszem. Charakteryzujg si¢ duza intensywnoScig barwy, ktéra moze
dochodzi¢ do zlotozdbltej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Nazwa uzupetniona okresleniem ,sélection de grains nobles” (wybdr gron szlachetnych), wina biate

KROTKI OPIS

Minimalna naturalna objgtoiciowa zawartos$¢ alkoholu win wynosi 18,2 % w przypadku gewurztraminer Rs i pinot
gris G, a 16,4 % w przypadku innych odmian winorosli.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okreslonymi w przepisach wspé6lnotowych.

Wina z okre$leniem ,sélection de grains nobles” s3 to bardziej skoncentrowane, intensywne wina, czesto o aromatach
przecieru owocowego. Charakteryzuja si¢ niezwyklym stezeniem i duzg trwaloscig aromatyczng. Charakteryzuja si¢
duzg intensywnoscig barwy, ktéra moze dochodzi¢ do bursztynowej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino czerwone

KROTKI OPIS

Minimalna naturalna obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach produkowanych wylacznie z pinot noir N wynosi

12,5 %.

Fermentacja jabtkowo-mlekowa jest zakonczona. Na etapie pakowania zawarto$¢ kwasu jablkowego w winie nie prze-

kracza 0,4 grama na litr.

Zawarto$¢ cukrow fermentujgcych w winach po fermentacji nie przekracza 2 graméw na litr.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne s3 zgodne z cechami okreslonymi w przepisach wspé6lnotowych.

Wina te charakteryzuja sig¢ sita charakteru i glebokoscia, sa rasowe i bardzo dobrze si¢ starzeja. Maja pigkne rubinowe
zabarwienie, zapachem wyrdzniajacy si¢ zlozonoscig z nutami czerwonych owocow i przypraw. W ustach ich konsys-
tencja jest bogata i elegancka z jedwabnymi taninami. Wina te maja dlugi i pigkny finisz, a ich ekspresja z czasem

wyraza si¢ coraz lepiej.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Gesto§é nasadzen

Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy z przeznaczeniem do produkcji win bialych wynosi 4 500 krzew6w na hek-

tar.

Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy z przeznaczeniem do produkcji win czerwonych wynosi 5 500 krzewow na

hektar.

Odlegtos¢ migdzy rzedami nie moze przekraczaé 2 metréw.

Odstep migdzy rzedami winorosli wynosi od co najmniej 0,75 m do nie wigcej niz 1,50 m.

Od 25 pazdziernika 2011 r. karczowanie rzgdéw na dzialce nie moze prowadzi¢ do odstgpu migdzy rzedami powyzej

3 metréw w najszerszych miejscach.

2. Zasady cigcia
Praktyka uprawy
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W przypadku win biatych winorosl przycina si¢ w pojedynczy lub podwéjny sznur Guyota, z maksymalnie 18. ocz-
kami na krzew.

W przypadku win czerwonych winorosl przycina si¢ w pojedynczy lub podwéjny sznur Guyota, z maksymalnie 14.
oczkami na krzew.

3. Zbiér
Praktyka uprawy

Wina produkuje si¢ z winogron zebranych recznie.

4. Zwigkszenie minimalnej naturalnej objgtosciowej zawarto$ci alkoholu
Szczeg6lne praktyki enologiczne

W przypadku win bialych zwigkszenie minimalnej $redniej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu nie moze
przekroczy¢ 0,5 % obj. w przypadku win z odmian winoro$li gewurztraminer B i pinot gris G oraz 1,5 % obj. w przy-
padku win z innych odmian.

Win biatych kwalifikujacych sie do okreslenia ,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles” ani win czerwo-
nych nie poddaje si¢ wzbogacaniu.

5. Produkcja
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji wina

Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna.

6. Dojrzewanie win

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina biale dojrzewajg co najmniej do 1 czerwca roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wina czerwone dojrzewaja co najmniej do 1 pazdziernika roku nastepujacego po roku zbiorow.

Wina kwalifikujace si¢ do okreslenia ,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles” dojrzewajg co najmniej do 1
czerwca drugiego roku po zbiorach.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Nazwa uzupelniona lub nie okre$leniem ,vendanges tardives”, wino biale

60 hektolitréw z hektara

2. Nazwa uzupelniona okresleniem ,sélection de grains nobles” (wybé6r gron szlachetnych),
wina biale

48 hektolitréw z hektara

3. Wino czerwone

48 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja oraz produkcja i dojrzewanie win odbywaja si¢ na obszarze nastgpujacych gmin, na
podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2021 r.:

— w departamencie Haut-Rhin: gminy uwzglednione w calosci: Ammerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim,
Bergholtz, Eguisheim, Gueberschwihr, Guebwiller, Hattstatt, Hunawihr, Ingersheim, Katzenthal, Mittelwihr, Nie-
dermorschwihr, Orschwihr, Pfaffenheim, Ribeauvillé, Riquewihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte, Soultzmatt,
Thann, Turckheim, Vieux-Thann, Voegtlinshoffen, Westhalten, Wettolsheim, Wintzenheim, Wuenheim, Zellen-
berg; gmina uwzgledniona cz¢$ciowo: Kaysersberg Vignoble; wylacznie w odniesieniu do terytorium gmin delego-
wanych Kientzheim i Sigolsheim;
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— w departamencie Bas-Rhin Andlau, Barr, Bergbieten, Blienschwiller, Dahlenheim, Dambach-la-Ville, Eichhoffen,
Kintzheim, Marlenheim, Mittelbergheim, Molsheim, Nothalten, Scharrachbergheim-Irmstett, Wolxheim.

W urzedzie gminy uwzglednionej czg$ciowo ztozono mape okreslajacg granice obszaru geograficznego.
Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny s dostepne do wgladu na stronie internetowej INAO
(Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci).

7. Odmiana(-y) winorosli
Gewurztraminer Rs
Muscat Ottonel B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs - Muscat, Moscato
Pinot gris G
Pinot noir N
Riesling B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Alsace grand cru Hengst” czerpie z korzystnych warunkéw klimatycznych cha-
rakterystycznych dla alzackich winnic w jednej z najlepszych lokalizacji. Polozone w malowniczym krajobrazie Alza-
¢ji winnice umozliwiajg produkcje win o wysokiej ekspresji, wyrazistym charakterze i unikatowej osobowosci.
Warunki glebowe i klimatyczne nadajg tym winom solidna i bardzo dobra strukture, co sprzyja ich starzeniu si¢. Wina
sa silne, zfozone i geste, a ich finisz akcentuje dojrzata kwasowos¢.
Ten marglowo-wapienny terroir w polaczeniu z unikalnym mikroklimatem umozliwia doskonate dojrzewanie wino-
gron i pozwala otrzymywac z nich rasowe czerwone wina z jedwabistymi taninami.
Doskonale warunki klimatyczne pod koniec sezonu sprzyjaja koncentracji cukru na krzewach oraz rozwojowi szla-
chetnej plesni, co umozliwia produkcje win z przejrzatych zbioréw.
Dojrzewanie przewidziane w specyfikacji pozwala na poprawe jakosci win.
Przyjmujac rygorystyczne przepisy dotyczace produkcji, takie jak utrzymywanie duzej powierzchni lisci i reczne
zbiory, alzaccy plantatorzy winoro$li zachowuja zdecydowany charakter win cenionych za zlozonos¢ i potencjat sta-
rzenia.
Sa to najlepsze wina tego regionu. Wina te sg bardziej dopracowane niz wina objgte kontrolowana nazwa pochodze-
nia ,Alsace”.
To miejsce uprawy, dzi§ powszechnie cenione, chwalono juz w publikacji Médarda Bartha ,Der Rebbau des Elsass und
die Absatzgebieten seiner Weine” z 1958 r.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Obszar bezposredniego sasiedztwa, okre$lony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkji i doj-
rzewania wina, stanowi obszar nastgpujgcych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2021 r.:

— w departamencie Haut-Rhin: gminy uwzglednione w calosci: Bergholtz-Zell, Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar,
Gundolsheim, Hartmanswiller, Herrlisheim, Houssen, Husseren-les-Chateaux, Jungholtz, Leimbach, Obermors-
chwihr, Osenbach, Ostheim, Rorschwihr, Soultz, Steinbach, Uftholtz, Walbach, Wattwiller, Wihr-au-Val, Zimmer-
bach; gmina uwzgledniona czg¢sciowo: Kaysersberg Vignoble wylacznie w odniesieniu do terytorium gminy dele-
gowanej Kaysersberg;

— w departamencie Bas-Rhin: Albé, Avolsheim, Balbronn, Bernardswiller, Bernardvillé, Bischoffsheim, Boersch,
Bourgheim, Chitenois, Cleebourg, Dachstein, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheim, Epfig, Ergersheim, Ernol-
sheim- Bruche, Fessenheim-le-Bas, Flexbourg, Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, Goxwiller, Heiligenstein,
Itterswiller, Kienheim, Kirchheim, Kuttolsheim, Mittelhausen, Mutzig, Nordheim, Oberhoffen-les-Wissenbourg,
Obernai, Odratzheim, Orschwiller, Osthoffen, Ottrott, Petersbach, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller, Rosheim,
Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Scherwiller, Seebach, Soultz-les-Bains, Steinseltz, Stotzheim, Strasbourg, Traen-
heim, Villé, Wangen, Westhoffen, Wissembourg, Zellwiller.

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Wina sg pakowane w butelki typu ,Vin du Rhin” zgodne z przepisami dekretu nr 55-673 z dnia 20 maja 1955 r,

zarzadzenia z dnia 13 maja 1959 r. i dekretu z dnia 19 marca 1963 r., z wylaczeniem wszelkich innych rodzajéw

butelek.

Od publikacji ustawy z dnia 5 lipca 1972 r. wina w departamentach Bas-Rhin i Haut-Rhin butelkowane sa w smukle
butelki typu ,.Vin du Rhin”, opisane w dekrecie z 1955 r.

Wskazanie rocznika

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Rocznik musi by¢ podany wraz z nazwg w deklaracjach zbioréw i zapasoéw, dokumentach towarzyszacych, rekla-
mach, ulotkach, etykietach, fakturach i wszelkich pojemnikach.

Nazwy zwyczajowe

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Chroniong nazwe pochodzenia mozna uzupekniad jedng z nazw powszechnie stosowanych, pod warunkiem ze wina
pochodza wylacznie z odmian winorosli, na ktére dana nazwa wskazuje.
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Zabrania si¢ umieszczania dwdch albo wigcej nazw zwyczajowych na tej samej etykiecie.
Nazwy zwyczajowe to:

Gewurztraminer,

Muscat,

Muscat Ottonel,

Pinot gris,

Pinot noir,

Riesling.

Wskazanie zawarto$ci cukru w odniesieniu do win bialych
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Win biatych, dla ktérych zgodnie z niniejsza specyfikacja zastrzezono jedng z 51 kontrolowanych nazw pochodzenia
»Alsace Grand Cru — nazwa miejsca” (fr. lieu-dit) (z wyjatkiem okreslert ,vendanges tardives” i ,sélection de grains nob-
les”), prezentowanych pod wskazana nazwg, nie mozna oferowaé klientom, wysylaé, oferowaé do sprzedazy ani
sprzedawaé bez wskazania bardzo widoczng czcionkg zawartosci cukru w reklamach, ulotkach, etykietach, fakturach
i pojemnikach, zgodnie z definicja w przepisach europejskich.

Okreslenia tradycyjne ,vendanges tardives” i ,sélection de grains nobles”
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Dla win kwalifikujacych si¢ do okreslenia ,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles” obowigzkowe jest pod-
anie:

— rocznika,
— oraz jednej z nastepujgcych nazw zwyczajowych:
Gewurztraminer,
Muscat,
Muscat Ottonel,
Pinot gris,
Riesling.
Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/{document_administratif-4cec3ff9-abd4-4253-a1db-245ddd809faa


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-4cec3ff9-abd4-4253-a1db-245ddd809faa

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2022/C 372/05

