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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o wprowadzenie na poziomie Unii zmiany w specyfikacji produktu objetego
nazwg pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 97 ust. 3
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2022/C 295/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (*) w terminie dw6ch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.1.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
,BIANCO DI CUSTOZA|CUSTOZA”
PDO-IT-A0468-AM03
Data wniosku: 9.7.2019 r.

Whnioskodawca i uzasadniony interes
Consorzio Tutela Vino Custoza DOC [Stowarzyszenie na rzecz ochrony wina objetego DOC , Custoza”]

Stowarzyszenie na rzecz ochrony — strona majaca uzasadniony interes w ztoZeniu niniejszego wniosku

Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
Nazwa produktu

Kategorie produktéw sektora wina

o O

Zwigzek

B

Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

Opis i uzasadnienie zmiany

Zmiana chronionej nazwy pochodzenia z ,Bianco di Custoza” | ,Custoza” na ,Custoza”
Zmiana chronionej nazwy pochodzenia z ,Bianco di Custoza” [ ,Custoza” na ,Custoza”.

Przez ponad 10 lat specyfikacja produktu zapewnila winom rozpoznawalno$¢ pod nazwa ,Custoza”, jak réwniez pod
ich tradycyjng nazwa ,Bianco di Custoza”. Obecnie jedyng nazwg stosowang przez producentéw wina i rozpoznawang
przez konsumentéw jest ,Custoza”, zatem nie ma powodu, by nadal stosowaé podwdjne oznaczenie.

Przedmiotowa zmiana polega na zmianie nazwy w pkt 1.1 (,Nazwa lub nazwy”), 1.4 (,Opis wina lub win”), 1.5.2.
(,Maksymalna wydajno$¢”), 1.6 (,Wyznaczony obszar geograficzny”), 1.8 (,Zwigzek z obszarem geograficznym”)
i 1.9 (,Dodatkowe wymogi”) jednolitego dokumentu.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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3.2. Dodanie ograniczenia obszaru butelkowania

a)

Wprowadzono wymdég, aby butelkowanie (i proces suszenia winogron przy produkcji wylacznie win Passito)
odbywalo si¢ na obszarze produkcji wytyczonym w art. 3, przy czym zachowano wczesniejsze prawa tych produ-
centéw, ktdrzy tradycyjnie butelkuja wino poza wyznaczonym obszarem produkji.

Wniosek o ograniczenie butelkowania ChNP ,Custoza” do obszaru produkcji — wymog stosowany przez inne
renomowane nazwy win — stanowi réwniez duzy krok naprzéd w podnoszeniu jakosci sugerowanej przez nazwe,
co ma na celu pozycjonowanie nazwy ,Custoza” jako jednej z najwazniejszych nazw historycznych.

Szczegdlne cechy i wlasciwosci zwigzane z obszarem pochodzenia win ,Custoza” objetych kontrolowana nazwa
pochodzenia sg lepiej chronione dzigki butelkowaniu win na obszarze produkcji, poniewaz oznacza to stosowanie
i egzekwowanie wszystkich przepisow technicznych dotyczacych transportu i butelkowania przez producentéw
wina pochodzacych z tego samego wyznaczonego obszaru, ktérzy odpowiadaja za ten proces i posiadaja profesjo-
nalne umiejetnoci w tym zakresie.

Obowigzek ten pozwala unikng¢ ewentualnych zagrozen zwiazanych z transportem poza obszar uprawy winoro-
§li, takich jak: utlenianie i stres termiczny ze wzgledu na wysoka lub niskg temperaturg oraz pogorszenie jakosci
produktu, ktére moze mie¢ niekorzystny wplyw na cechy fizykochemiczne produktu (kwasowos$¢, polifenole i sub-
stancje nadajace kolor) i organoleptyczne (barwa, aromat, smak) produktu i jego stabilno$¢. Pozwala to takze ogra-
niczy¢ zagrozenie zwigzane z zanieczyszczeniem mikrobiologicznym (przez bakterie, wirusy, grzyby, plesnie
i drozdze). Wymdg ten jest korzystny réwniez dla podmiotéw, ktdre s $wiadome ryzyka i odpowiedzialne za
ochrong jakosci chronionej nazwy pochodzenia, oraz daje konsumentom pewno$¢, jezeli chodzi o pochodzenie
i jako§¢ win oraz ich zgodnos¢ ze specyfikacja produktu. Ponadto kontrole dokonywane przez wlasciwe organy
sa bardziej skuteczne na mniejszym obszarze.

Nieobjecie tym wymogiem podmiotéw, ktore tradycyjnie butelkuja wina ,Custoza”, jest uzasadnione faktem, ze
podmioty te wykazaly kompetencje i wiedz¢ w zakresie pochodzenia, co pozwala zagwarantowaé wymagang
jakos¢ win.

Stwierdzono i potwierdzono, Ze obszar wytwarzania wina typu spumante (wino musujgce), w tym drugiej fermen-
tacji i butelkowania, musi znajdowac¢ si¢ na obszarze produkcji oraz w prowincjach Brescia, Mantua, Trydent, Tre-
viso i Vicenza.

Zgodnie z tymi samymi zasadami dotyczacymi ochrony i kompetencji ustanowionymi w poprzednim punkcie,
w celu zabezpieczenia podmiotéw tradycyjnych obszar produkcji win musujacych pozostaje niezmieniony.

Zmiana na dotyczy pkt 1.9 jednolitego dokumentu i art. 5 specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Custoza

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1.
5.

Wino

Gatunkowe wino musujgce

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

,Custoza”, kategoria 1: Wino

Barwa: stomkowozolta, czasem z jasnozielonymi refleksami.

Bukiet: owocowy, wyrazisty, lekko aromatyczny.

Smak: bogaty, delikatny i odpowiednio cielisty.
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Minimalna calkowita objgto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l.
Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 7 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

,Custoza” Riserva, kategoria 1: Wino

Barwa: od stomkowozéltej do zlotej o rznej intensywnosci.
Bukiet: intensywny, wyrazisty i lekko aromatyczny.

Smak: wywazony, bogaty i odpowiednio cielisty.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,5 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 g/l.
Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 7 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okrelonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

,Custoza” superior, kategoria 1: Wino

Barwa: od stomkowozéttej do zlotej w miarg dojrzewania.
Bukiet: przyjemny, wyrazisty, lekko aromatyczny.

Smak: wywazony, pelny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 g/l.
Resztkowe cukry redukujace: maksymalnie 7 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

,Custoza”, kategoria 5: gatunkowe wino musujgce
Pianka: delikatna, trwata.
Barwa: stomkowozélta o roznej intensywnosci, ewentualnie ze ztotymi refleksami.

Bukiet: wonny, owocowy, a w przypadku zastosowania metody Charmata lekko aromatyczny; delikatny, elegancki,
a w przypadku fermentacji w butelce réwniez wyrazisty.

Smak: $wiezy, bogaty, delikatny i harmonijny; zéro dosage do demi-sec.
Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 5,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

,Custoza” passito (wino z suszonych winogron), kategoria 15

Barwa: zlotozolta.

Bukiet: intensywny i owocowy.

Smak: od pétstodkiego do stodkiego, wywazony, z lekko aromatycznym cialem.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 15 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne

i)

) Szczegdlne praktyki enologiczne

b)  Maksymalna wydajnosc

1. ,Custoza”

13 000 kg winogron z hektara

2. ,Custoza” superiore

12 000 kg winogron z hektara

3. ,Custoza” riserva

13 000 kg winogron z hektara

4. Gatunkowe wino musujgce ,Custoza”

13 000 kg winogron z hektara

5. ,Custoza” passito (kategoria wina z suszonych winogron)

5000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wina objete kontrolowang nazwa pochodzenia ,Custoza” produkuje si¢ na obszarze obejmujacym nastepujace gminy
w calosci lub w czgsci: Sommacampagna, Villafranca di Verona, Valeggio sul Mincio, Peschiera del Garda, Lazise, Cas-
telnuovo del Garda, Pastrengo, Bussolengo i Sona. Obszar jest wyznaczony w nastepujacy sposob: granica zaczyna sie
w potudniowej czeSci miejscowosci Sommacampagna, w dzielnicy Cesure (wysokos$¢ 89 m), przebiega nastepnie
wzdtuz kanatu irygacyjnego zarzadu wodno-melioracyjnego Alto Agro Veronese az do Boscone, nast¢pnie przez
chwile biegnie wzdluz drogi w kierunku miejscowosci Villafranca, a potem wzdluz drogi gminnej prowadzacej przez
miejscowosci Pozzomoretto i Colombara. Granica przebiega nastepnie wzdluz kolejnej drogi gminnej niedaleko
miejscowosci Ca Delia, prowadzac przez C. Nuova Pigno i Le Grattarole az do skrzyzowania z droga prowincjonalna
Villafranca-Valeggio, wzdluz ktérej biegnie nastepnie az do miejscowosci Valeggio sul Mincio. W dalszej kolejnosci
granica prowadzi na potudnie wzdluz drogi gminnej w kierunku Pozzolo az do C. Buse, a nastepnie biegnie na p6inoc
wzdluz drogi, ktéra przecina kanal irygacyjny Seriola Prevaldesca, az do mostu zwanego Ponte Lungo. Po minigciu
mostu granica przebiega na potudnie wzdtuz kanatu irygacyjnego Seriosa Serenelli az do granicy z prowincja Mantua
i regionem Lombardia (wysoko$¢ 63 m). Linia granicy kieruje si¢ nastgpnie ponownie na pétnoc i biegnie wzdluz gra-
nicy regionu, przebiegajac przez miejscowosci Pignolada, Staffalonero, Prandina, Stazione di Salionze, Villa, Dolci
i Pontata, a nastgpnie skreca, oddalajac si¢ od granicy regionu, i przebiega wzdtuz drogi Broglie-Madonna del Frassino,
kierujgc si¢ przez chwile na péinocny wschéd az do okolic Pignolini, gdzie przecina autostrade Serenissima. Nastep-
nie granica biegnie wzdtuz polnej drogi przebiegajgcej na wschéd od Ca Gozzetto, prowadzi przez Ca Serraglio i prze-
biega w dalszej kolejnosci na zachéd od punktu o wysokosci 101 m, dochodzac do Ca Berra Nuova (wysoko$¢ 91 m)
u brzegu jeziora Frassino. W dalszej kolejnosci granica przebiega przez chwile wzdluz brzegu jeziora, a potem wzdhuz
polnej drogi przechodzacej przez miejscowos¢ Bertoletta i dochodzi do budki dréznika polozonej na wysokosci 84
m. Nastepnie przebiega wzdluz linii kolejowej w kierunku wschodnim az do nastepnej budki dréznika potozonej na
wysokosci 84 m, a potem skreca w strong drogi prowadzacej przez Villa Montresor i biegnie w kierunku Cappuccini
na brzegu jeziora Garda. Od miejscowos$ci Cappuccini linia graniczna okala wschodni brzeg jeziora Garda, a nastgpnie
skreca w glab ladu niedaleko portu w Pacengo, biegnac wzdluz polnej drogi taczacej punkty wysokosci 93 mi 107 m,
a potem na potudnie od Pacengo w kierunku Ca Allegri. Nastepnie granica biegnie wzdluz drogi gminnej prowadzacej
od miejscowosci Pacengo do miejscowosci C. Fontana Fredda, a potem przebiega wzdluz innej polnej drogi, przekra-
czajac wysoko$¢ 122 m, az do Le Tende. Przebiega ona nastgpnie wzdluz drogi Pacengo—Cola, az do C. alle Croci,
a nastepnie schodzi na potudniowy wschéd — polng drogg wzdtuz punktéw wysokosci 118 m i 113 m — i przebiega
przez Sarnighe, dochodzac do granicy migdzy gminami Lazise i Castelnuovo na wysokosci 112 m. Nastepnie linia
ponownie zwraca si¢ ku gorze, kierujac si¢ na péinoc wzdtuz granicy miedzy gminami, az faczy si¢ z granica miedzy
gminami Lazise i Pastrengo, nieopodal Mirandoli. Podaza tg granicg az do momentu przecigcia drogi prowincjonalnej
Verona—Lago na zachdd od miejscowosci Osteria Vecchia i przebiega wzdtuz tej drogi w kierunku Werony (na
wschéd), az dociera do punktu w okolicy Bussolengo, gdzie taczy si¢ z drogg gminng Cristo niedaleko wysokosci 130
m. Nastepnie biegnie dalej wzdtuz drogi gminnej Palazzolo az do punktu, gdzie autostrada Brenner przecina granice
miedzy gminami Bussolengo i Sona. Nastepnie linia prowadzi wzdtuz granicy gmin w kierunku poludniowym az do
Civel, gdzie taczy si¢ z drogg prowincjonalng Bussolengo—Sommacampagna, ktora — po przekroczeniu granicy miejs-
cowosci Sommacampagna — podaza az do przeciecia z droga prowadzaca w kierunku Custozy, ktérg to droga podaza
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az do punktu poczgtkowego w Cesure. Obszar obejmuje réwniez niewielkie terytorium w gminie Peschiera del Garda,
na zachéd od Broglie, w tym obszar Monte Zecchino, wyznaczone w nastgpujacy sposob: rozpoczynajac od polnej
drogi na potudnie od Broglie (obok starej szkoly podstawowej), linia graniczna biegnie na zachdd w strong miejsco-
wosci Ca Boschetti i Ca Rondinelli, a nastepnie przebiega wzdluz granicy gminnej i regionalnej za miejscowo$ciami
Ca Boffei, Soregone, Ca Nuova Bazzoli. Nastgpnie podaza wzdtuz drogi do Broglie — az do momentu przecigcia polnej
drogi, gdzie znajduje si¢ punkt poczatkowy.
7. Gléwne odmiany winorosli
Chardonnay B.
Cortese B. - Bianca Fernanda
Garganega B. - Garganego
Garganega B. - Grecanico dorato B.
Malvasia bianca B. - [uvarella
Malvasia bianca B. - Malvasia
Malvasia bianca B. - Verdina
Manzoni bianco B. - Incrocio Manzoni 6.0.13 B [Manzoni hybrid]
Pinot bianco B.
Pinot bianco B. - Pinot
Pinot bianco B. - Pinot blanc
Riesling italico B. - Riesling [Italian Riesling]
Riesling renano B. - Riesling [Weisser Riesling]
Tocai friulano B.
Tocai friulano B. - Tuchi
Trebbiano toscano B. - Biancame B.
Trebbiano toscano B. - Procanico
Trebbiano toscano B. - Trebbiano

Trebbiano toscano B. - Ugni blanc.

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Szczegdlne cechy obszaru geograficznego

Czynniki naturalne

Wina ,Custoza” produkuje si¢ na stosunkowo niewielkim obszarze zajmujgcym wigkszos¢ potudniowej czeici wzgbrz
morenowych polozonych miedzy obrzezami Werony a jeziorem Garda.

Poludniowo-zachodnig granice obszaru produkeji wyznacza rzeka Mincio.

Obszar obejmuje obydwie cz¢ici wschodniego amfiteatru morenowego potozonego w glab ladu od jeziora Garda
oraz cile z nimi zwigzane réwniny pochodzenia fluwioglacjalnego — zbudowane z podobnych materiatéw, cho¢ nie-
majacych dokladanie tego samego pochodzenia. Gleby morenowe, bogate w mineraly i mikroelementy, sprzyjaja obfi-
tym plonom i zbilansowanym wlasciwosciom organoleptycznym winogron.

Scislej rzecz ujmujac, krajobraz morenowy charakteryzujacy obszar produkcji win objetych kontrolowang nazwa
pochodzenia ,Custoza” jest uksztaltowany przez geste pasmo podluznych, koncentrycznie rozmieszczonych wzgorz.
Zazwyczaj nie s3 one strome, a wzniesienia i spadki wynosza od 50 do 100 metréw. Poniewaz wzgérza te zostaly
uksztaltowane przez osady stanowigce pozostalo$¢ po tych samych lodowcach, ktére uksztattowaly pobliskie jezioro
Garda, charakteryzuja si¢ one bardzo zrdznicowang strukturg gleby i s3 poprzeplatane rozleglymi zwirowymi réwni-
nami.

Niewielki rozmiar oraz znaczna jednorodno$¢ obszaru produkcji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia
,Custoza” wigzg si¢ z tym, ze na obszarze panujg zasadniczo jednakowe warunki klimatyczne. Na obszarze wystepuja
gorace lata, ktére nie s jednak duszne, i stosunkowo chlodne zimy, ktdre tagodzi blisko$¢ jeziora Garda, przyczynia-
jac sie do powstania mikroklimatu, ktéry sprzyja rozwojowi nie tylko winorosli, ale réwniez drzew oliwnych i cypry-
sow stanowiacych elementy wyrdzniajace ten teren.

Opady deszczu s3 stosunkowo rownomiernie roztozone w ciagu roku.
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Dzigki szczegblnemu ukladowi wzgdrz zbocza sg ogrzewane w ciggu dnia, za§ w nocy moze zbiera¢ si¢ chtodne
powietrze, co zapewnia optymalne warunki dla ksztattowania si¢ wla$ciwosci zapachowych winogron biatych. Orzez-
wiajacy wiatr latem doskonale pobudza winoro$l do wzrostu.

Wahania temperatury miedzy dniem a noca, szczegdlnie w koncowej fazie dojrzewania winogron, pomagaja zacho-
wac ich kwasowe i aromatyczne substancje.

Na obszarze produkcji win objetych kontrolowang nazwg pochodzenia ,Custoza” wystepuje zatem stosunkowo nie-
wielkie zr6znicowanie pod wzgledem otoczenia i klimatu.

Czynniki historyczne i ludzkie
Produkcja win , Custoza” rozwingla si¢ na obszarze o historycznej i udokumentowanej tradycji winiarskiej.

Pierwszym dowodem potwierdzajacym uprawe winoroéli w miejscu stanowigcym obecnie obszar produkeji win obje-
tych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Custoza” bylo odkrycie pestek winogron (Vitis sylvestris) pochodzacych
z czasow osad palafitowych na obszarze miejscowosci Pacengo i Peschiera. Istnieja dowody potwierdzajace, Ze wino-
ro$l uprawiano juz w okresie rzymskim (wsréd znalezisk archeologicznych z obszaru znajdujg si¢ przedmioty $wiad-
czgce o tym, ze wino wykorzystywano do obrzedéw religijnych, oraz przedmioty stuzace do konserwagji i transportu
wina), a takze liczne dokumenty na temat uprawy winorosli na tym obszarze — zwlaszcza migdzy miejscowo$ciami
Pastrengo a Sommacampagna — od IX wieku przez cale Sredniowiecze.

W drugiej potowie XIX wieku lokalne wino zaczgto by¢ znane konkretnie pod nazwa ,Custoza”, ktéra pochodzi od
nazwy wioski w gminie Sommacampagna znanej z dwoch bitew, ktdre rozegraly sie podczas wojen o zjednoczenie
Wloch. Obszar Sona-Custoza wymieniono rowniez w wykazie najlepszych obszaréw uprawy winoro$li w zachodniej
czgsci prowingji Verona w badaniu przeprowadzonym przez Eksperymentalny Instytut Uprawy Winorosli i Enologii
w Conegliano w 1939 r.

Kontrolowang nazwe pochodzenia ,Bianco di Custoza” utworzono oficjalnie na mocy dekretu prezydenckiego z dnia
8 lutego 1971 r. i bylo to jedno z pierwszych win bialych objetych nazwa pochodzenia we Wloszech. Nowa skrécona
nazwe ,Custoza” zatwierdzono w 2005 r.

W 1972 r. powstato Stowarzyszenie na Rzecz Ochrony ,Custoza”.

Systemem uprawy winoro$li najczesciej stosowanym na obszarze produkcji win objetych kontrolowang nazwa
pochodzenia ,Custoza” byl przez wiele lat system palikowania. W czasach starozytnych winogrona nie rosty w prze-
znaczonych do tego winnicach, ale razem z innymi uprawami, ktére ponadto ograniczata pagorkowata rzezba terenu.

W latach 80. XX wieku na obszarze produkgji ,Custoza” zacz¢to wprowadzaé radykalne zmiany dotyczace zaréwno
metody uprawy winorosli, jak i praktyk agronomicznych, pozwalajace producentom wina najlepiej wykorzystywac
szczegblne cechy rodzimych odmian winoro$li: Garganega, Tocai Friulano (znana lokalnie jako ,Trebbianello”) i Bianca
Fernanda (lokalny klon Cortese). Dzigki stalemu rozwojowi technologicznemu i zdobywanemu z biegiem czasu
doswiadczeniu producenci win potrafig obecnie okresli¢ i zastosowac najodpowiedniejsze rodzaje szkolen i procesy
na potrzeby uprawy wysokiej jakosci winogron oraz wybra¢ idealny moment na ich zbiér, tym samym wydobywajac
z winogron szczegdlne wlasciwosci uksztaltowane dzigki wspolgraniu odmiany, gleb wystepujacych na wzgérzach
i mikroklimatu.

Umiejetnosci lokalnych producentéw majg jednak najwigksze znaczenie na etapie wytwarzania wina z winogron,
kiedy z winogron wydobywa si¢ nuty aromatyczne charakterystyczne dla kazdej z uprawianych odmian. To wla$nie
dzigki tym umiejetnosciom z mieszanki winogron wykorzystywanych do produkgji wina ,Custoza” wydobywany jest
delikatny, kwiecisty i owocowy bukiet odmiany Garganega, charakterystyczna barwa odmiany Tocai Friulano i delikat-
nie aromatyczne nuty odmiany Bianca Fernanda, jak réwniez wyrdzniajace cechy pozostatych winogron bialych ros-
nacych na obszarze. Polaczenie wszystkich tych czynnikéw powoduje, ze wino ,Custoza” charakteryzuje si¢ silnymi
lokalnymi konotacjami i jest fatwo rozpoznawane dzigki swojej barwie, Swiezosci i charakterystycznej pijalnosci.

Weronska tradycja winiarska obejmuje takze produkcje win Passito i win musujacych, cho¢ w niewielkich ilosciach.
Zwyczaj pozostawiania winogron do wyschniecia na winorosli lub w strefach suszenia wywodzi si¢ z dawnej tradycji
kultywowanej w calym rejonie jeziora Garda, cho¢ praktyke wytwarzania wina musujacego wprowadzono stosun-
kowo niedawno, w polowie ubieglego wieku.

Mnogos$¢ odmian, ktére mozna stosowaé do produkcji gatunkowego wina musujacego ,Custoza”, umozliwia optyma-
lizacjg czasu zbioru od wczesnych odmian, takich jak Chardonnay i Pinot Bianco, po odmiany pdZniejsze, takie jak
Garganega i Trebbiano. Dzigki temu kompozycja win cuvée jest bardzo zréznicowana i zlozona. Wino musujgce
moze by¢ produkowane w autoklawach z zastosowaniem metody Charmat lub w butelkach z zastosowaniem metody
klasyczne;.
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,Custoza” passito produkuje si¢ przez wybdr idealnie nienaruszonych kisci na polu lub wybdr najrzadszych kisci
i umieszczenie ich w skrzyniach lub na macie przed wylozeniem w dobrze napowietrzonych strefach suszenia, aby
zapewnic idealng konserwacje.

Srednia dtugos¢ okresu suszenia, w czasie ktérego winogrona tracg okoto potowe swojej masy, wynosi od 3 do 4 mie-
sigcy, po czym winogrona sa rozgniatane i przechodzi si¢ do produkeji wina.

Szczeg6lne wlasciwosci produktu

Kluczowymi cechami charakterystycznymi win ,Custoza” sa — i od zawsze byly — $wiezos¢, lekko aromatyczny cha-
rakter oraz fakt, ze sa to fatwo pijalne wina, ktére mozna bez trudu dobraé do potraw. Gdy w winnicach dokona si¢
jednak szczeg6lnej selekcji, wina te nadaja si¢ rowniez dobrze do dojrzewania.

Wino ,Custoza” jest produkowane z mieszanki trzech gléwnych odmian, mianowicie Garganega, Tocai Friulano (zna-
nej lokalnie jako ,Trebbianello”) i Bianca Fernanda, do ktérych mozna doda¢ inne odmiany uprawiane na tym samym
obszarze. Nadaje mu to charakterystyczng i wysoce aromatyczna ztozonos¢, ktéra wyréznia to wino na tle innych win
odmianowych produkowanych na tym obszarze. Uksztaltowany w ten sposéb profil sensoryczny cechujg owocowe
i kwieciste nuty, ktérym niekiedy towarzysza nuty zi6t i przypraw. Krétko rzecz ujmujac, polaczenie podstawowych
odmian nadaje winom ,Custoza” ich tozsamo$¢, za$ dodatkowe odmiany wzbogacaja je o wyrdzniajace bukiety.

Ta wazna cecha znajduje odzwierciedlenie w niewielkiej produkcji wina musujacego ,Custoza”, charakteryzujacego sig
SwiezoScig i zwigkszong kwasowoscig, ktora jest bardzo dobrze zréwnowazona nutami aromatycznymi i owoco-

wymi.

Produktem bardzo rzadkim, choé tradycyjnym, jest ,Custoza” passito (wino z suszonych winogron) o zlotej barwie
i potstodkim lub stodkim smaku, inspirowane winami, ktére tradycyjnie podawano na zakoriczenie §wigtecznych
positkow.

Zwigzek przyczynowy migdzy srodowiskiem a produktem

Niewielkie zréznicowanie warunkow klimatycznych panujacych na obszarze produkcji win objetych kontrolowana
nazwa pochodzenia ,Custoza” (ktory rzecz jasna nie jest szczegélnie rozlegly) wiaze si¢ z tym, ze poszczegélne
odmiany winogron uprawiane na tym obszarze (o réznym okresie dojrzewania rozlozonym w czasie, od odmian
wezesnych zbieranych pod koniec sierpnia po odmiany pdzne zbierane nawet w drugiej polowie pazdziernika) doj-
rzewajg rOwnomiernie. Czynnik ten w znaczacy sposob przyczynia si¢ do ksztaltowania tozsamosci tych win biatych.

Réwnie istotny jest wpltyw wysokiego stopnia réznorodnosci gleb wynikajacy z nieregularnych osadéw stanowigcych
pozostato$¢ po réznych procesach zlodowacenia na obszarze. Aspekt ten przeklada si¢ na $wiezy, mlody i zywiolowy
charakter win ,Custoza”.

Gleby morenowe, w szczegdlnosci z uwagi na swoj sklad, pomagaja zapewni¢ regularne kwitnienie wszystkich wino-
roéli. Polaczenie gleb i klimatu obszaru pomaga winogronom i pgdom prawidlowo si¢ rozwijac i dojrzewac.

Gorgce lata, ktore nie sg jednak duszne, przyczyniaja si¢ do zwigkszenia zawartosci cukréw, za$ odpowiednie wahania
temperatur mi¢dzy dniem a nocg sprzyjaja rozwojowi owocowych i kwiatowych substancji aromatycznych wystepu-
jacych w winach objetych kontrolowang nazwg pochodzenia ,Custoza”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

a) Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Wymog butelkowania na obszarze geograficznym jest uzasadniony koniecznoscig ochrony jakosci produktu, zagwa-
rantowania jego pochodzenia i zapewnienia skutecznych inspekcji.

Szczegblne cechy i wlasciwosci zwigzane z obszarem pochodzenia win ,Custoza” objetych kontrolowang nazwa
pochodzenia sg lepiej chronione dzigki butelkowaniu win na obszarze produkcji, poniewaz oznacza to stosowanie
i egzekwowanie wszystkich przepiséw technicznych dotyczacych transportu i butelkowania przez producentéw wina
pochodzacych z tego samego wyznaczonego obszaru, ktorzy odpowiadaja za ten proces i posiadaja profesjonalne
umiejetno$ci w tym zakresie.
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Obowigzek ten pozwala unikngé ewentualnych zagrozen zwiazanych z transportem poza obszar uprawy winorosli,
takich jak: utlenianie i stres termiczny ze wzgledu na wysoka lub niskg temperature oraz pogorszenie jakosci pro-
duktu, ktére moze mie¢ niekorzystny wplyw na cechy fizykochemiczne produktu (kwasowos¢, polifenole i substancje
nadajace kolor) i organoleptyczne (barwa, aromat, smak) produktu i jego stabilno$¢. Pozwala to takze ograniczyé
zagrozenie zwigzane z zanieczyszczeniem mikrobiologicznym (ze strony bakterii, wiruséw, grzybéw, plesni i droz-
dzy). Wymog ten jest korzystny réwniez dla podmiotéw, ktore s3 $wiadome ryzyka i odpowiedzialne za ochrong
jakosci chronionej nazwy pochodzenia, oraz daje konsumentom pewnos¢, jezeli chodzi o pochodzenie i jako$¢ win
oraz ich zgodnos¢ ze specyfikacjg produktu. Ponadto kontrole dokonywane przez wlaiciwe organy sa bardziej sku-
teczne na mniejszym obszarze.

Whiosek o ograniczenie butelkowania ChNP ,Custoza” do obszaru produkcji — wymég stosowany przez inne reno-
mowane nazwy win — stanowi rowniez duzy krok naprzéd w podnoszeniu jakosci sugerowanej przez nazwe. Propo-
nowana zmiana ma na celu pozycjonowanie nazwy ,Custoza” jako jednej z najwazniejszych nazw historycznych
odnoszacej si¢ wylacznie do win bialych.

Ponadto zgodnie z odpowiednimi przepisami krajowymi w celu ochrony istniejacych praw zainteresowani butelku-
jacy moga uzyskaC odstepstwo, aby méc kontynuowaé butelkowanie w swoich zakladach znajdujacych si¢ poza
wyznaczonym obszarem, pod warunkiem ztozenia wniosku do Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Le$nej
wraz z odpowiednia dokumentacjg potwierdzajacg, ze zajmowaly si¢ butelkowaniem win objetych ChNP ,Custoza”
co najmniej przez dwa lata (przy czym nie muszg to by¢ dwa lata z rzedu) w ciggu pieciu lat poprzedzajacych wejscie
w zycie zmiany wprowadzajacej obowiazek butelkowania win objetych ChNP ,Custoza” na tym obszarze.

b) Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Zgodnie z art. 5 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 procesy realizowane przy wytwa-

rzaniu wina typu spumante (wina musujacego), w tym tworzeniem pianki, stabilizacja i dostadzaniem, moga odbywa¢
sie nie tylko na obszarze produkcji, ale réwniez w prowincjach Brescia, Mantua, Trydent, Treviso i Vicenza.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16009



https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16009

	Publikacja wniosku o wprowadzenie na poziomie Unii zmiany w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 97 ust. 3 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 2022/C 295/05

